
MENU PRZYJĘĆ
OKOL ICZNOŚC IOWYCH

DAN IA  F INGERFOOD -  M I ĘSNE

mini tortille (chrupiący bekon, serek ziołowy, sos bbq)
mini tortille (kurczak, świeże warzywa, kremowy serek, sos teryiaki)
tartinki (mus z avocado, wędzony łosoś, jajko przepiórcze, kawior 
tartinki (szynka dojrzewająca, serek Philadelphia)
polędwiczki z kurczaka w chrupiącej panierce z dipami smakowymi
(nuggetsy)
donaty z kurczaka w panierce cheddar, dipy smakowe
quesadillas z kurczakiem, ser, dipy smakowe
mini burgery, wolno gotowana wieprzowina,  sos bbq
mini bajgiel, szynka dojrzewająca, rukola, kremowy serek, pesto
mini bajgiel, łosoś wędzony, kremowy serek, świeże warzywa
mini croissant z grillowanym filetem z kurczaka, kremowy serek,
karmelizowana cebulka
mini trufle ziemniaczane z ośmiorniczką i mayo curry

10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji

10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji

10 porcji

70 pln
70 pln
75 pln
70 pln
70 pln

75 pln
65 pln
80 pln
80 pln
80 pln
80 pln

80 pln

DAN IA  F INGERFOOD -  WEGETAR IAŃSK I E

roladki z cukinii, serek Philadelphia, pomidor koktajlowy, rukola
wege nuggetsy 
panierowane tofu
mini croissant z musem jajeczno-chrzanowym, szpinak, pikle
mini tortille z musem z pieczonych batatów, feta, świeże sałaty
chrupiąca samosa o smaku curry, dipy smakowe
mini falafel buraczany na musie z zielonego groszku
tarteletki z musem z pieczonego buraka, kiełki, marynowana dynia,
prażone migdały
koreczki z pomidorków koktajlowych, marynowana mozzarella w pesto,
grillowana cukinia
mini cząstki panierowanego w orzechach i panko camemberta, żurawina
mini burgery, grillowana cukinia, karmelizowana cebulka, chutney z
ogórków
mini burgery, serek, boczniak pieczony, sos Dijon
paszteciki z ciasta francuskiego z pieczarkami 
tartinki z musem z grillowanej papryki,  chips z jarmużu
roladki buraczane z kozim serem i konfiturą z pomarańczy
koreczki z tortellini - ricotta, szpinak, pomidor koktajlowy, bazylia, pesto
roladki z grillowanego bakłażana z karmelizowaną cebulką i kozim serem

10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
15 porcji

15 porcji

15 porcji
10 porcji

10 porcji
15 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji

65 pln
90 pln
80 pln
80 pln
70 pln
75 pln
70 pln
65 pln

60 pln

65 pln
80 pln

80 pln
70 pln
70 pln
70 pln
70 pln
70 pln



carpaccio z pieczonego buraka, kozi ser, rukola, owoc granatu, prażone
płatki migdałów, sos balsamiczny
sałatka “caprese” - pomidory przekładane z serem mozzarella, pesto,
grillowana cukinia
grillowane warzywa z owczym serem, rukola, płatki migdałów, kiełki
słonecznika
boczniak z różową cebulką i koperkiem
bakłażan po kaszubsku
indyjska samosa z dipami smakowymi
półmisek wegańskich wędlin
wegański łosoś z musem chrzanowym

ZESTAW SUSHI
12 szt futomaki - surowy łosoś
12 szt futomaki - pieczony łosoś
12 szt futomaki - halibut w tempurze
12 szt futomaki - sałatka krabowa
30 szt california gold - surimi, łosoś, tuńczyk, avocado
24szt hosomaki - ogórek, canopy, osinko

DAN IA  NA PÓŁM ISKU -  M I ĘSNE

półmisek swojskich wędlin i pieczonych mięs
półmisek pieczonych tradycyjnie pasztetów, żurawina, pikle
schab rolowany z musem jajeczno-chrzanowym pod delikatną galaretką
roladki drobiowe w galarecie
tradycyjny śledź w oleju z różową cebulką i koperkiem
tymbaliki drobiowe z chrzanową pianką
sakiewki z łososia wędzonego z serkiem ziołowym
ryba po grecku
jaja faszerowane z musami smakowymi (suszony pomidor, filowana
papryka, szpinak i feta 
bułeczki baozi z wieprzowiną i kolendrą, sos teriyaki
carpaccio z węgorza z sałatką orientalną, majonez cytrynowy

półmisek
półmisek
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
10 porcji
12 porcji

10 porcji
10 porcji

100 pln
100 pln
80 pln
80 pln
80 pln
70 pln
100 pln
85 pln
75 pln

80 pln
100 pln

DAN IA  NA PÓŁM ISKU -  WEGETAR IAŃSK I E

10 porcji

10 porcji

10 porcji

10 porcji
10 porcji
10 porcji
półmisek
półmisek

70 pln

80 pln

80 pln

80 pln
80 pln
75 pln
150 pln
140 pln

350 pln102 elementy



SAŁATK I  -  M I ĘSNE  (1  M ISA =  10 PORCJ I )

mix sałat, boczniaki, chrupiący bekon, grzanki, pomidorki koktajlowe,
sos vinaigrette 
sałatka “Cezar”: kurczak, płatki parmezanu, grzanki, sos
sałatka orientalna z makaronem sojowym, pieczony kurczak, słodki sos
chilli, czarnuszka, kolendra,
sałatka makaronowa, pieczony kurczak, suszone pomidory, oliwki,
pieczone warzywa
sałatka makaronowa, kurczak, suszone pomidory, oliwki, liście
szpinaku, pesto
sałatka gyros: kurczak w przyprawach, kukurydza, marynowana
papryka,  marynowane pikle, kapusta pekińska, sos koktajlowy

misa 700g

misa 750g
misa 750g

misa 700g

misa 1,2kg

misa 800g

80 pln

85 pln
85 pln

85 pln

80 pln

85 pln

SAŁATK I  -  WEGETAR IAŃSK I E  (1  M ISA =  10 PORCJ I )

sałatka “grecka”: ser feta, oliwki, warzywa, sałata lodowa, oregano, sos
vinaigrette
tradycyjna sałatka jarzynowa
mix sałat z grillowanymi warzywami, ciecierzyca, pesto
libańska sałatka z kaszy bulgur, ser feta, owoc granatu, papryka, ogórek,
liście szpinaku, czarnuszka

misa 800g

misa 1kg
misa 800g
misa 1kg

85 pln

55 pln
80 pln
80 pln

ZUPY NA BAZ I E  M I ĘSA (1  PORCJA =  350ML )  

rosół z makaronem
flaki wołowe
żurek
gulaszowa z kluseczkami
krem chrzanowy z chipsem z boczku
strogonoff wołowy
pikantna chilli con carne z chipsem z tortilli

1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja

17 pln
19 pln
18 pln
19 pln
16 pln
22 pln
19 pln

ZUPY -  WEGETAR IAŃSK I E  (1  PORCJA =  350ML )

krem z pieczonych pomidorów, ziołowa grzanka
krem z białych warzyw, z chipsem z tortilli
krem curry z batatów z chipsem krewetkowym
krem z grillowanej papryki z prażoną tapioką
krem z purpurowych warzyw z parmezanem
flaczki z boczniaków

1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja
1 porcja

16 pln
16 pln
18 pln
20 pln
20 pln
20 pln



DRUG I E  DAN IA  -  M I ĘSNE

karczek w sosie musztardowym
kotlety wieprzowe w chrupiącej panierce
rolada wieprzowa w sosie myśliwskim
tradycyjny de volaille z masełkiem
eskalopki wieprzowe w sosie serowym
grillowany filet z kurczaka w sosie śmietanowym z suszonymi
pomidorami
filet z kurczaka owijany plastrami bekonu, sos śmietanowy

Oferta premium:
kacza noga w sosie wiśniowym
polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym
policzki wieprzowe w sosie pieczeniowym
bitki wołowe w sosie majerankowym
łosoś w sosie kaparowym

150g
150g
150g
150g
150g
150g

150g

150-200g
150-200g
150-200g
150-200g
150-200g

24 pln
22 pln
27 pln
25 pln
27 pln
22 pln

25 pln

35 pln
35 pln
32 pln
30 pln
35 pln

DRUG I E  DAN IA  -  WEGETAR IAŃSK I E

gulasz z warzyw z boczniakami
falafelki w sosie z pieczonego pomidora
tortellini z serem ricotta ze szpinakiem i sosem dyniowym, z warzywami

250g
200g
200g

28 pln
20 pln
20 pln

DODATK I  DO DAŃ

   (skrobiowe)
kopytka
ziemniaki opiekane w ziołach i maśle czosnkowym
puree ziemniaczane
kluseczki śląskie

   (surówki na zimno)
mix sałat, sos vinaigrette
surówka z buraków
Colesław
surówka z kapusty pekińskiej
surówka z czerwonej kapusty
surówka z marchewki na słodko

   (surówki na ciepło - minimum 10 porcji)
buraczki glazurowane
kapusta zasmażana
gotowane warzywa z masłem klarowanym (brokuł, kalafior, fasolka)
karmelizowana marchewka z pomarańczą

120g
100g
120g
120g

80g
80g
100g
100g
100g
100g

100g
100g
120g
100g

12 pln
8 pln
8 pln
12 pln

10 pln
10 pln
9 pln
9 pln
8 pln
8 pln

10 pln
10 pln
10 pln
10 pln



DESERY

wybór ciast - patera 
tarta cytrynowa z bezą

mus czekoladowy z sosem malinowym (w kieliszku)
pudding chia z musem mango (w pojemniku finger)
panna cotta z musem malinowym (w pojemniku finger)
panna cotta z herbaty matcha z owocem granatu
mini tarteletki z kremem i świeżymi owocami
tarteletki serowe z musem z malin
mini tarteletki kokosowe

25 porcji
1,2 kg

50ml porcja
50ml porcja
50ml porcja
80ml porcja
60g porcja
45g porcja
45g porcja

100 pln
100 pln

10 pln
10 pln
10 pln
12 pln
7 pln
7,5 pln
7 pln

W przypadku dłuższych przyjęć proponowane są drugie danie na ciepło (danie jednogarnkowe lub danie
serwowane pod koniec przyjęcia)
Istnieje możliwość wypożyczenia pełnej zastawy dostosowanej do wybranego menu.
Wszystkie dania pod względem diety, trendu, upodobań i nietolerancji pokarmowej ustalamy
indywidualnie.
Koszt transportu liczony jest według odległości przyjęcia od naszej firmy i ilości kursów.

Dodatkowe usługi :
posiadamy własną wypożyczalnię gastronomiczna, dysponujemy pełną zastawą
posiadamy namioty, hale namiotowe, rollbary, grille, stoły, krzesła, nakrycia itp.
oferujemy Obsługę kelnerska 
przygotujemy torty personalizowane /istnieje możliwość umieszczenia logo firmy lub zdjęcia 
współpracujemy z firmą “Roboty i spółka”, która zapewni dmuchańce dla dzieci i wiele innych
atrakcji, animacje, symulatory, kino letnie, nagłośnienie 
oferujemy bar z winem musującym (tzw. prosecco van), drinki w słojach 10l (mobidrink)
oferujemy obsługę barmanów

tel. 518 597 865
biuro@globalchefs.pl
www.gc-catering.pl

Firma Global Chefs podchodzi do każdego zlecenia indywidualnie, nie proponujemy gotowych
zestawów cenowych, lecz dajemy wybór naszych dań do własnej kompozycji, co sprawia naszą ofertę

bardziej elastyczną i dopasowaną do potrzeb.
Po wybraniu i odesłaniu wybranych przez Państwa pozycji, odeślemy odpowiedź zwrotną z wyceną.

Jesteśmy otwarci na wszelkie sugestie.

Koszt obsługi 5h/1os - 500 pln
Koszt zastawy 1os - 10 pln
Stół koktajlowy z nakryciem 80 cm - 50 pln
Stół bufetowy z nakryciem 76/180 - 50 pln

Dodatkowo :
Podgrzewacz +paliwko 1 szt - 80 pln
Koszt transportu - uzależniony od odległości od siedziby i
ilości kursów.
Wszystkie ceny są cenami netto, VAT 8%


